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MAQUINARIA DE HOSTELERIA

TUNELES DE ARRASTRE - SERIE ESTANDAR
NLT197-110/200 + PRELAVADO

CARACTERISTICAS TECNICAS

DimMENSIONEELXPxH) 1968 x 770 x 1615 mm
PoT. BOMB\ PREAVADO 1.500 W - Doble salida
TBVIPERTUR\PREAVADO 45 °C

CARACIDAD CUBA 70 1.
ResISTEMWA CURA 10.500 W
Bowmea LavADO Doble salida
Pot. BoMB LAVADO 1.500 W
TEMPERAURAAVADO 60°C
CAPACIDAD CALLERIN 17 1.
RESISTEMA CALLERIN 15.500 W
Pot. BovBeA PREACLARADO -
TEMPERAURAACIARAO 82°C
CONSUMOACIARAO 270 1/h
Ciclo Lavabo LGERO 200 cestas/h
Ciclo Lav. SANTARD 110 cestas/h
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MAQUINARIA DE HOSTELERIA

TUNELES DE ARRASTRE - SERIE ESTANDAR
NLT197-110/200 + PRELAVADO

MEJORAS TECNICAS

Los tineles de arrastre cuentan con tecnologias, varias patentadas, que se han desarrollado para reducir el consumo minimo hasta un 40%, 1 litro
de agua por cesta (segin modelos). ADAPTACION SEGUN NECESIDADES. El consumo de agua se adapta a la productividad y al tipo de carga,
reduciendo el coste en cada lavado, ofreciendo resultados ptimos.

REDUCCION DE COSTES
* Enjuague F7 8 * Caudal
La alimentacién mediante sistema con i Variacién del caudal acorde a las necesidades
break-tank conforme a las normas WRC; de consumo segin velocidad de avance.
borrllba de enjuagado con tecnologia de doble Permite ahorrar: agua, electricidad y productos
envio. de lavado.
El calentamiento se efectia por medio de una
caldera dotada de tres resistencias en aleacién

Incoloy 800 que alimenta un par de brazos de
enjuagado final a través del variador de flujo.

* Brazos de lavado

Cada brazo lleva 12 orificios para la salida del agua. Con este disefio se genera una cortina de agua formada por lamas de agua
extremadamente estables y muy préximas unas de otras. Los brazos estdn situados muy cerca unos de otros de modo que las lamas de
agua realizan la funcién de una verdadero estropajo hidrdulico que arranca eficazmente la suciedad del plato.

Fabricados en matriz de resina con carga isétropa de fibra de vidrio y microgrénulos de talco. Impresos por inyeccién y soldados con
tecnologia de vibracidn. Al ser de material compuesto son mds ligeros, seguros, féciles de limpiar y mds duraderos.

Boquillas pulverizadoras en acero inox, que varian segin el enjuagado.

MAYOR PRODUCTIVIDAD

* Lavado + Prelavado (segun modelos)
La bomba es de doble salida de 1,5 kW tiene
un rendimiento equivalente a 1 bomba de 2
kW. Alimentando las 36 boquillas direccionales
colocadas en 3 brazos de 40 cm de longitud.
El agua sale de las boquillas en forma de
ldmina estrecha, muy estable y concentrada,
ofreciendo resultados éptimos de lavado.
Programas esténdar: agua 60°C.

Médulo de 82 ¢cm de longitud. Completo
sistema de lavado de 3 brazos. La suciedad
més fuerte se elimina aqui y es recogida por un
primer filtro.

Hay un filtro en superficie que lleva la suciedad
a un cesto extraible. Y un tercero estd en la
aspiracién de la bomba.

- Arrastre

Con respecto a la tradicional guia de avance central, este sistema asegura un mejor lavado de la zona central de la cesta desde abajo
y facilita el acceso a las cubas para su limpieza. Los dientes que mueven las cestas son de acero de gran espesor, mientras que la
corredera de transporte se desliza sobre patines de material sintético antifriccién. Motor de avance de 500 V, conversidn del
movimiento por medio de excéntrico y patin oscilante. Guia de cestas con doble via lateral para dejar la zona central del cesto
completamente libre para el paso del agua. Dimensiones Utiles de la boca de paso: 500 x 430 mm.

FACILIDAD DE LIMPIEZA

+ Accesibilidad _ - Construccion
Todos los médulos estdn dotados de puertas
contraequilibradas de apertura total que
permiten un acceso fdcil a cualquier punto de la
cdmara de lavado. A los componentes eléctricos
e hidrdulicos principales se accede para el
mantenimiento quitando los paneles anteriores,
obteniendo también en este caso una superficie
completamente libre.

De doble pared en estampacion, tanque de
lavado autolimpiables, sin tuberias internas,
puertas doble pared y contraequilibradas de
fécil apertura. Brazos de lavado y enjuagado
fécilmente extraibles para su mantenimiento,
cortinas de separacion de médulos de material
pléstico para uso alimentario extraibles sin el
uso de herramientas.
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